
la cantina
PIZZA PIZZA PIZZA

Margherita    12
Napo, fior di latte, basilic

Regina   15
Napo, fior di latte, jambon aux herbes, 
champignons bruns, basilic

Légumes   15
Tapenade, fior di latte, légumes
confits, olive

Hells Angels   16
Napo, fior di latte, saucisse ’nduja, 
basilic

Quattro formaggi  16
Napo, fior di latte, gorgonzola chèvre, 
pecorino, ricotta

Pistacchio   21
Crème, burratina, mortadelle IGP, 
poudre de pistache, ricotta, basilic

Truffes   25
Crème, burratina, jambon à la truffe BIO,
basilic, copeaux de truffe 

PETITS PLATS, À PARTAGER
 Pinza       12
Crème épaisse, compoté d’oignons & anchois 

Planche à partager   21
Charcuteries, fromages, légumes

Stick de mozza    2,5
Sauce arrabiata
L’unité

GRAND PLAT
Viandes cuites au feu de bois 
et plats traditionnels  
Selon suggestion du jour
 
Noix de joue de boeuf   25
Salade composée    19

 DESSERTS
Tiramisu     7
Ile flottante     7
Tarte citron     8



la cantina

L’EAU CRYO
Eau plate    3 
Eau pétillante   4,5

LES BIÈRES BOUTEILLE
La chouette brasserie   6,5
blonde, blanche, ambrée, IPA 

LES ARTISANALES
Jus de fruit BIO   4,5      
Limonade BIO    4,5
Sirop     2,5
Thé glacé BIO   5,5
Menthe, Citron vert basilic, Châtaigne 
Pêche des vignes, Hibiscus
Cola community cola  4,5    
 

LES THÉS & CAFÉ 
Café Kaffa    2,9
Thé BIO    4,5
Noir, vert, blanc 
Tisane de Nico    4,5
Coquelicot, fleur d’oeillet d’Inde, 
Basilic royal de Thailande...  

 

    
  
 

LES VINS
Verre vin blanc / rouge (14cl) 6
Italie

Verre prosecco / 
Rosé pétillant (14cl)  7
Italie

VIN ROUGE (75cl)
Galatea    29
Santa Tresa    30
Primitivo    35
Rucché    45 

VIN BLANC (75cl)
Famoso    29
Tripiedi     35

VIN PETILLANT (75cl)
Rosé Santa Tresa Il frappato 39
Prosecco    35

 


